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Manejo higienico de alimentos con alienacion a estandar ECO08I

@ Objetivo:

Al finalizar el curso, el participante evaluara la importancia de
implementar las buenas practicas de higiene en la
manipulacion de alimentos, de acuerdo a la NOM 251 SSA 2009
y estandar de competencia EC 0081

X Duracién: 16 horas L., | Modalidad: Remota o Presencial

R J —

@ Perfil del participante

Dirigido a personal administrativo y operativo que tiene en sus
funciones la manipulacion de alimentos, personal
responsable de la vigilancia de los Sistemas de inocuidad
alimentaria, personal responsable de liderar al personal
operativo, personal operativo

Beneficios del curso

Los cimientos de los sistemas de inocuidad alimentaria, son el
bien hacer de los manipuladores de alimentos, comunmente
conocidas como buenas practicas de fabricacidn, en
infraestructura, ambiente, metodologias y personas.
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©=| Temario

e La inocuidad alimentaria

o Enfermedades transmitidas por alimentos
e Tipos de peligros en los alimentos
 Normativa nacional e internacional

e Instalaciones y areas

» Requisitos para equipos y utensilios

e Requisitos para los servicios

e Almacenamiento y control de operaciones.
e Control de materias primas

e Control de plagas y manejo de residuos.

e Salud e higiene del personal

e Capacitacion y competencias del personal
e EC 0081

T Elcurso incluye:

Constancia de habilidades DC-3
Constancia de participacion
Manual para el participante
Material de trabajo.

*Dependiendo la zona de residencia del instructor
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. ® ) Condiciones de pago

100% del pago previo al inicio del evento de capacitacion

@ Politica de cancelacion

» En cursos cerrados (remotos o presenciales):
No se cobraran cargos, siempre y cuando el cliente notifique 48 horas antes del
evento y su deposito sera devuelto de manera integra a los datos que nos
indique, de lo contrario se realizara un cargo del 30%.
El cliente debera reembolsar gastos realizados relacionados con viaticos.

» Cancelacion por parte de GGl
Para cursos abiertos, en caso de no reunir el aforo minimo de 5 personas, podria
darse por cancelado el evento, se dara aviso 2 dias antes y se regresara al cliente
el 100% de su pago.

Para cursos cerrados, en caso de eventos extraordinarios, se reagendara en

comun acuerdo con el cliente o si el cliente lo determina, se regresara el 100 %
de su pago.

Certificacion

Para proceso de certificacion solicite mas informes a + 52 56 3287 7558




